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COMMUNIQUE MA
D E P R ESS E Chambres de Métiers

etde I’Artisanat

Lyon e Rhéne

JANVIER 2017

CHAMBRE DE METIERS LA PREMIERE ENTREPRISE
ET DE L’ARTISANAT DE FRANCE SERA PRESENTE
DU RHONE AU SIRHA
58, avenue Maréchal Foch La Chambre de Métiers et de I'’Artisanat (CMA) du Rhone présente,
69453 Lyon - Cedex 06 dans le Hall 6 (Stands 6C97 et 6C98), son espace ARTISANAT de
047243 43 00 69 m2 au SIRHA du 21 au 25 Janvier 2017 & EUREXPO-LYON.
0472 43 43 01
www.cma-lyon.fr

You Le SIRHA, Salon International de la Restauration, de I'Hbtellerie
n@ m I@l et de I’Alimentation, est 'événement emblématique de toute la filiere

alimentaire qui regroupe plus 3 000 exposants et 189 000 visiteurs

#SIRHA professionnels et internationaux.
@SIRHA_LYON
@CMA_69 A travers des démonstrations, des animations, des concours, des tables

rondes, un espace de recherche, des échanges d'idées..., le SIRHA
valorise les savoirs faire et la passion des professionnels des métiers
de la bouche. L'objectif étant de susciter la créativité et la réflexion, de
générer du business en toute convivialité et d’apporter des conseils
aux professionnels.

Une occasion pour la Chambre de Métiers et de I'Artisanat du Rhéne
de promouvoir 10 entreprises artisanales et d’exposer son offre
de services dédiée aux professionnels des métiers de Bouche
: conseils et accompagnement en matiere de design, d’export,
d’'innovation, de labelisation ...

En partenariat avec :

xrg PRO

Ia réérence qualté pro - Plus d’informations sur 'espace ARTISANAT :
m,,‘ﬁ“ - Un espace professionnel de 10 entreprises des métiers

d'équipements, de services, d’aménagement, d’emballages
alimentaires, d'art de la table, de vétements professionnels, de

= CONTACT ORGANISATION coutellerie, de confitures, de vins ... Découvrez nos exposants !
Fabrice ALONSO _ )
Tél. : 04 72 43 43 12 - Un espace Partenaires : MAAF Pro et RADIANCE Humanis,
f.alonso@cma-lvon.fr partenaires de la CMA pour conseiller et renseigner les professionnels

en matiere d'assurance, de prévoyance, et de mutuelle.
Brigitte FERRIZ
Tél.: 04724343 39 - Un espace CMA : ou une équipe de conseillers présente tous les jours
b.ferriz@cma-lyon.fr pour présenter son offre de services et renseigner sur I'Artisanat auprés
des professionnels locaux et internationaux.

=> CONTACT PRESSE

Vanessa MANISSIER
Tél.: 0472 4343 26 Retrouvez plus d’informations sur :
comm@cma-lyon.fr http://www.cma-lyon.fr/sinformer/nos-evenements/sirha
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83% des nouveautés
présentées sur
SIRHA depuis 2009
ont rencontré le
succes sur le marché

Source : Food Service Vision
Analyse Nouveautés SIRHA 2015

SIRHA
\, € INNOVATION
AWARDS
2017

LOEB

INNOVATION

SIRHA 2017, BETTER FOOD SERVICE
FOR A BETTER LIFE

Sirha (Salon International de la Restauration de I'Hotellerie et de [I'Alimentation)
rassemble les professionnels de la restauration pour partager les tendances du Food
Service mondial. Organisé a Lyon Eurexpo tous les mois de Janvier des années impaires,
il accueille depuis plus de 20 ans les concours internationaux de la gastronomie : Le
Bocuse d'Or et la Coupe du Monde de la Patisserie, créés respectivement par Paul Bocuse
et Gabriel Paillasson. Aujourd’hui, Sirha est exporté dans 5 autres pays : Brésil, Mexique,
Hongrie, Suisse et Turquie.

B SIRHA 2017, TREMPLIN
POUR LES INNOVATIONS ET LES NOUVEAUTES

- UESPACE INNOVATIONS & NOUVEAUTES

Avec une scénographie entierement renouvelée en 2017, I'espace Innovations & Nouveautés
mettra en scene les derniéres innovations des exposants. Une formidable occasion pour les
visiteurs de découvrir une sélection de plus de 700 nouvelles créations présentes sur Sirha !

- LES GRANDS PRIX SIRHA INNOVATION

Véritable référence pour les professionnels du Food Service, tremplin pour les entreprises lauréates,
les Grands Prix Sirha Innovation récompensent les meilleures innovations produits, équipements
et services. Les lauréats sont désignés par deux jurys d'experts : un jury « produits » et un jury
« équipements », composés de chefs, professionnels des métiers de bouche, nutritionnistes,
designers et journalistes de la presse professionnelle.

La remise des prix, quant a elle, aura lieu sur le plateau Web Sirha TV du Food Studio, a Lyon,
le 22 janvier a 14h50. Les produits lauréats seront exposés sur I'Espace Grands Prix Sirha
Innovation 2017, situé au coeur du salon, Place des Lumiéres.

B FOOD SERVICE (RE)GENERATIONS
TENDANCES SIRHA 2017

Parce que 'ADN de Sirha est la longueur d’avance. Parce que le salon a vocation a impulser. Sa
mission est, par nature, de décrypter les tendances, les révolutions a I'oeuvre, les défis du Food
Service de demain. Pour cette édition 2017, Sirha a choisi d’'investiguer, avec Loeb Innovation,
les grands enjeux générationnels. De comprendre comment les clientéles des restaurants et
leurs différentes valeurs font germer le nouveau paysage du Food Service.

A la croisée des enjeux de marché et des attentes générationnelles, on peut relever de grandes
tendances faisant évoluer les grandes caractéristiques qui définissent un lieu de restauration. :
Son format, le produit proposé, les acteurs qui 'animent, les bénéfices que les clients en retirent,
le réve émotionnel proposé.



Dimanche 22 et
lundi 23 janvier
2017

Remise des prix :
lundi 23 janvier
2017, 18h00

WWW.
cmpatisserie.com

Mardi 24 et
mercredi 25 janvier
2017

Remise des prix :
mercredi 25 janvier
2017, 18h00

www.bocusedor.
com

Ces tendances présentées au Sirha 2017 vont aider les professionnels du Food Service a
batir ce nouvel écosysteme intergénérationnel, tout a la fois désirable, protecteur et moteur
de croissance. Elles sont représentées dans le Food Studio, les restaurants de Sixieme Sens
Scénes de Table, et le Sirha Trends & Ideas Book. Petit tour d’horizon de ces impulsions étudiées
spécialement pour Sirha 2017...

Bl LES GRANDES ANIMATIONS
DE LESPACE DES CHEFS - HALL 6

- COUPE DU MONDE DE LA PATISSERIE

Fondée en 1989 par Gabriel Paillasson, la Coupe du Monde de la Péatisserie est le plus
grand concours international de I'art de la péatisserie.

Composées d'un patissier, d’'un chocolatier et d'un glacier, les 22 équipes originaires du monde
entier disposent de 10 heures pour confectionner 12 desserts a I'assiette identiques, 3 entremets
au chocolat, 3 entremets glacés aux fruits, 3 piéces artistiques : une en sucre, une en glace
hydrigue sculptée et une en chocolat.

Référence de la patisserie mondiale, la Coupe du Monde de la Patisserie favorise 'émergence de
nouvelles nations péatissiéres et s’engage plus que jamais pour I'excellence et le développement
durable. Sous la présidence d’honneur de Kamal Rahal Essoulami, qui a développé I'art patissier
au Maroc.

Nouveautés 2017 :

® Une Fleur en sucre (rose, oeillet ou orchidée) devra désormais étre ajoutée a la piece artistique,
@ Le moulage en chocolat est désormais en creux et non plus en plein,

e Nouveau président du concours, Philippe Rigollot (MOF patissier), apportera des commentaires
techniques en direct tout au long des épreuves.

® Un prix éco-responsable est créé pour inciter les participants a optimiser I'utilisation des
produits fournis,

® Pour la premiére fois, I'Inde, I'Indonésie et le Chili rejoignent la Finale.

-> BOCUSE D'OR

En janvier 1987, Paul Bocuse lancait le Bocuse d’Or, un show gastronomique inédit. 30 ans plus
tard, le concours fait réver les jeunes chefs du monde entier, issus de cultures culinaires diverses et
créateurs de nouvelles techniques et tendances, préts a tout pour participer et décrocher ce trophée
devenu « graal de la gastronomie ». Les 24 et 25 janvier 2017, le concours féte ses 30 ans en grande
pompe avec une programmation riche et pleine de surprises !

Les 24 candidats internationaux connaissent désormais les themes imposés :
® Théme plateau : poulet aux crustaceés, inspiré du poulet aux

écrevisses, une recette lyonnaise

® Théme assiette : 100 % végétal, composé uniquement de fruits,

Iégumes, céréales, graines et Iégumineuses.
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L'ESPACE ARTISANAT 2017
HALL 6 - STANDS 6C97 ET 6C98

La Chambre de Métiers et de I'’Artisanat (CMA) du Rhdne s’inscrit dans cet évenement
incontournable par son espace ARTISANAT aux stands 6C97 et 6C98 du Hall 6. Cet
espace est composé de 9 entreprises et d'un collectif des MOF du Rhéne, qui feront la
démonstration de leur talent, d’'un stand CMA du Rhdne et d’'un stand Partenaires.

Bl LESPACE ARTISANAT, C'EST :

- 9 ENTREPRISES ARTISANALES ET 1 COLLECTIF MOF DU RHONE

9 artisans de métiers d’équipements, de services, et de produits alimentaires ; tel que de
'aménagement de salle de bain, des emballages alimentaires, des créations art de la table, des
vétements professionnels, des grilles et couteaux, des confitures, des vins et autres boissons;
ainsi qu'un collectif MOF du Rhdne seront présents.

—> UN STAND PARTENAIRES

Des interlocuteurs de MAAF Assurances, société dassurances et de RADIANCE Humanis,
mutuelle, seront & disposition des professionnels pour toutes demandes de renseignements et de
conseils.

- UN STAND CMA DU RHONE

Une équipe de conseillers sera présente tous les jours pour présenter l'offre de services de la
Chambre de Métiers et de I'Artisanat du Rhéne dédiée aux artisans de l'alimentation dont elle
étudie régulierement les besoins.

Espace CMA
du Rhéne
Eurexpo

Avenue Marius Berliet
69680 Chassieu



LISTE DES EXPOSANTS
DE L'ESPACE ARTISANAT

Au coeur du SIRHA, la Chambre de Métiers et de I'’Artisanat du Rhéne
accompagne 9 entreprises artisanales de larégion Auvergne Rhéne-Alpes
et d’un collectif MOF du Rhéne :

B CONFITURES BRUNETON
Activité : Confiturier
Localisation : 80 route de Sainte Croix 69420 LONGES
Contact : Philippe BRUNETON
Tel. 04 37 22 64 67

contact@confiture-bruneton.com

B SARL ALEX CREATIONS
YANNICK ALEXANDRE Activité : Création art de la table

Localisation : 560 rue du 8 mai 1945 69290 CRAPONNE
Contact : Yannick ALEXANDRE

Tél. 04 78 86 95 16

contact@yannickalexandre.com

www.yannickalexandre.com

7 B H-SWEETS SAS
THELONDONJHISECOMEENY. Activité : Boissons exotiques & base de graines de basilic
Localisation : 36 rue Victor grignard 42 000 SAINT ETIENNE
Contact : Mohamed BAHMAN
Tél. 06 14 06 47 76
contact.hsweets@gmail.com

erocessa |l SNT THERMOFORMAGE
PACKAGING|  Activité : Emballages alimentaires - Barquettes
Localisation : 90 rue de grebelin 74800 LA ROCHE SUR FORON
Contact : Christophe DEFFRENNES
Tél. 04 50 98 50 80
cdeffrennes@snt-thermoformage.com

www.snt-thermoformage.com

THERMOFORMAGE

B PERLANTS DU VERGER
e Perlants Activité : Vins a base de fruits fermentés, hydromels )
du Verger Localisation : 109 route du petit montmay 69430 QUINCIE EN BEAUJOLAIS
Contact : Claudine LAPALUS
Tél. 06 14 01 50 68
claudinelapalus@hotmail.com
www.vinsclapalus.fr




10

LCAXY

¢

J

Dossier de Presse
ESPACE ARTISANAT, SIRHA 2017

Janvier 2017

1SS

%1/7/(
&(1/1/{?7

CENOLOGUE

@ CONFORT

LISTE DES EXPOSANTS
DE L'ESPACE ARTISANAT (SUITE)

CREALTIS FRANCE

Activité : Vétements prof. et Marquage personnalisé
Localisation : 1 allée gay lussac 69230 ST GENIS LAVAL
Contact : Mehdi LAGROU

Tél. 06 131907 77

mehdi.lagrou@free.fr

www.crealtis-france.com

LICOSWISS - SEMBEIL

Activité : Grilles et couteaux pour hachoir a viande
Localisation : 5 place des trois croix 69 420 CONDRIEU
Contact : Pascal GIRAUD

Tél. 04 74 59 53 43

sembeil@wanadoo.fr

www.sembeil.com

LE CARTON DES VIGNERONS
Activité : Vins a base d'agrumes

Localisation : 5 allee des tilleuls 69400 LIMAS
Contact : Philippe VANIER

Tél. 06 30 79 95 89

philippe.vanier@orange.fr

B CONFORT

Activité : Aménagement de Salle de bains
Localisation : ZA de la ROnze 69440 TALUYERS
Contact : Frédéric CONFORT

Tél. 04 37 41 17 40
frederic.confort@confort-entreprise.fr
www.confort-entreprise.fr

GROUPEMENT DU RHONE DES MEILLEURS OUVRIERS DE FRANCE
Localisation : Espace Paul-Pignat 18-22 rue de Belfort 69004 LYON

Contact : Christian JANIER

Tél. 04 78 38 01 12

www.mof69.fr



PRESENTATION DES EXPOSANTS
DE L'ESPACE ARTISANAT

B CONFITURES BRUNETON

Philippe BRUNETON se tourne vers la cuisine a 14 ans, mais c'est
en 1997 qu’il découvre l'univers de la confiture «cuisinée» et puise
son inspiration sur les Monts du Pilat. Il obtient le titre de Meilleur
Confiturier de France en 2004. Ses confitures sont trés riches en fruits
et contiennent moins de sucre, c’est pourquoi la réglementation ne
l'autorise pas a appeler ses créations «confitures» mais «préparation
de fruits, cuites en bassines de cuivre». Celles-ci peuvent avoir des
parfums «de terroirs» avec des fruits mdrs a point et tres godteux,
ou des parfums «découverte» faits de mélanges d’épices, de fleurs,
d’herbes aromatiques. D’'autres produits complétent cette gamme,
comme des confits d’oignons et d’échalotes sans matiére grasse, des
gelées de vin et de cidres, et des aigres doux.

B YANNICK ALEXANDRE

Deés son plus jeune age, Yannick ALEXANDRE a été plongé dans 'univers
des salles de ventes, des puces et de 'art par son pere. Apres un dipléme
en bijouterie, il découvre les métiers et les techniques pour fagonner le
métal puis continue son apprentissage en autodidacte jusqu’a obtenir un
savoir-faire reconnu. Il se lance dans I'aventure de I'Artisanat en 2004 afin
de travailler le métal et de confectionner des habillages de stylos et divers
objets, en plus de ses créations en joaillerie. En 2012, il recoit le label d’Etat
«Entreprise du Patrimoine Vivant». Adoptant une approche traditionnelle
du métier, il cultive sa distinction avec des créations uniques entierement
réalisées a la main.

B H-SWEETS

La société H-SWEETS, créée en 2015, est spécialisée dans la distribution de
boissons non alcoolisées. Distributeur exclusif de la gamme Mr Basil, la toute
nouvelle marque de boisson aromatisée a base de graines de basilic, tout droit
venue de Thailande (plus de 10 parfums disponibles), Mr Basil est LA boisson
exotique du moment, déja disponible a la revente chez METRO Cash and Carry
France. De plus, depuis quelques mois la société H-SWEETS développe la toute
nouvelle marque d’eau de coco : Coco Me Pure (100% eau de coco disponible
avec ou sans pulpe). H-Sweets se veut étre un acteur incontournable sur le
secteur des Softdrinks et vise a la fois le grand public mais aussi le secteur
professionnel CHR (Cafés-Hbtels - Restaurants).
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PRESENTATION DES EXPOSANTS
DE LESPACE ARTISANAT (SUITE)

B SNT THERMOFORMAGE
[ — —.-_ SNT Thermoformage, créée en 1987, s’est forgée un savoir-faire de plus de 25

ans dans la transformation des matiéres plastiques par thermoformage. Elle
développe et fabrique des emballages plastiques thermoformés sur mesure
et standard. Le thermoformage permet la réalisation de produits avec des
matiéres complexes ou multi-couches barriéres, scellables ou soudables.
Ses équipements de thermoformage permettent de répondre aux petites
séries grace a des facilités de changement de moules mais aussi aux grandes
séries avec des machines grands formats, grandes cadences. Leur objectif
est de proposer des solutions apportant des fonctionnalités innovantes dans
le domaine de la protection et de la présentation des produits.

B PERLANTS DU VERGER

La société Perlants du Verger élabore des vins, hydromels et boissons
fermentées a base de fruits, tous du verger rhodanien. Leur objectif est de
mettre a disposition des meilleures caves et tables de belles bouteilles, des
vins issus de cuvées confidentielles, travaillées avec grande attention. Ces
boissons fermentées locales et innovantes, a faible degré d'alcool et peu
sucrées, rafraichissantes et gourmandes, participent au dynamisme d'un
territoire riche et aux entrepreneurs et acteurs engagés. Chacune des cuvées
est associée a un artiste, et le design des bouteilles travaillé pour intégrer la
décoration de table.

B CREALTIS FRANCE

12

Crealtis France, c’est I'union de trois associés avec un cocktail d’expériences
complémentaires : Catherine pour le sens du goQt avec son expérience de 10
années dans la décoration d’intérieur, Bruno pour le sens du service clients
avec son expérience de 10 années dans la formation commerciale SAV, et
enfin Mehdi pour la qualité produit avec ses 15 années d’expérience dans le
domaine du textile. Crealtis France offre un véritable choix de supports textiles
pour la création de vétements personnalisés destinés aux professionnels,
aux associations, et aux collectivités. Un accompagnement évolutif dans le
développement et une souplesse en terme de quantités de commande, leur
permet de travailler a la fois avec des petits artisans commercants et des
structures a dimension nationale.



PRESENTATION DES EXPOSANTS
DE L'ESPACE ARTISANAT (SUITE)

B L ICOSWISS - SEMBEIL

Créée en 1925 a Condrieu, la Société SEMBEIL fabrique des plaques et couteaux pour
hachoir a viande. Aprés deux générations de Messieurs SEMBEIL, Pascal GIRAUD a pris
la suite en 1992. La productivité et le savoir-faire de son équipe lui permet d'étre présent
sur le marché et d’étre trés réactif pour ses clients. Grace a leur partenaire LICOSWISS,
ils distribuent leurs fabrications auprés d'un réseau de revendeurs pour les métiers de
bouche. Leur expertise dans le domaine du hachage leur permet de compter parmi leurs
clients les plus importants fabricants de hachoirs. Grace a leurs revendeurs leurs produits
sont utilisés sur les cing continents par l'industrie agroalimentaire et le commerce de
détail.

B | E CARTON DES VIGNERONS

Philippe VANIER est cenologue et a créé sa société en 2014 afin d’élaborer des vins
a base d'agrumes. De la clémentine a I'orange ameére, en passant par le pomelo et
le citron, ses vins sont gourmands et offrent un large éventail de saveurs. A déguster
principalement a I'apéritif ou au dessert, ils permettent un accord parfait mets-vins

|

i H e

F & I Plats riches en godt et en texture, foie gras, cuisine asiatique et exotique, plats
v 2 épicés, desserts au chocolat, salade de fruits, tarte au citron meringuée ! Une
' production artisanale, des agrumes Bio de Corse, des vins AOC, des macérations
Vol o 4. Pt longues et respectueuses du fruit.
B CONFORT

La société CONFORT, certifiée Qualibat et RGE, est spécialisée dans les travaux de
rénovation (platrerie, faux-plafonds, peinture, revétements muraux et sol) et la rénovation
de salles de bains tout corps d’état. Elle travaille depuis de nombreuses années dans
la rénovation d’hdtels sur la Région Lyonnaise mais aussi en région Auvergne Rhone-
Alpes et PACA. Elle travaille aussi dans d'autres secteurs professionnels comme la
restauration, les commerces, les cabinets médicaux, dentaires et para-médicaux, les
collectivités locales et les régies immobiliéres. Pour les particuliers, elle intervient sur la
| 4 région lyonnaise et travaille en collaboration avec des architectes et des décorateurs.

B GROUPEMENT DU RHONE DES MEILLEURS OUVRIERS DE FRANCE

Les Meilleurs Ouvriers de France (MOF) du Rhdne sont les représentants et les garants
des savoir-faire pratiques et technologiques : a ce titre, ils constituent des interlocuteurs
privilégiés au niveau régional. En effet, la plupart des métiers sont représentés chez
les MOF, gu'ils soient connus du grand public ou restant a découvrir. Leurs différentes
missions prennent la forme d’expositions, de salons, de conférences afin d’ancrer leur
présence dans le territoire rhodanien et de participer a son développement et a son
animation.

Georges GOVERTCHINIAN , de l'entreprise LOS PRIMOS, animera le stand collectif des MOF du Rhoéne
pendant le SIRHA. En 2006, il sera le premier de Rhdne-Alpes a obtenir le statut de Maitre Artisan
Torréfacteur, et recoit en 2014 le prix ARTINOV dans la catégorie Technologie pour son concept de machine
a encapsuler EASYCUP, permettant aux torrefacteurs de mettre en capsule leur propre café.



Dossier de Presse

ESPACE ARTISANAT, SIRHA 2017
Janvier 2017

LES CHIFFRES
DE LARTISANAT DU RHONE

B LA CMA DU RHONE
C'EST...

- 1 sigge aLYON

-1 espace dédié au créateurs-repreneur : LESPACE FUTUR ARTISAN
>3 agences a GIVORS, TARARE et VILLEFRANCHE-SUR-SAONE
- 25 élus

-> 100 collaborateurs

B LARTISANAT DANS LE RHONE,
CEST...

- 4 secteurs d'activité regroupant, 250 METIERS ET 512 ACTIVITES
>29770 entreprises artisanales

>4 946 créations d’entreprises artisanales par an

>4 132 apprentis

- 31 925 chefs d’entreprises artisanales

->613 conjoints collaborateurs

- 200 Mmaitres Artisans

Source : Répertoire des Métiers du Rhéne - 2016



LA CHAMBRE DE METIERS
ET DE LARTISANAT DU RHONE

l UNE ORGANISATION
AU SERVICE DES ARTISANS...

Créée en 1934, la Chambre de Métiers et de I'Artisanat du Rhéne est implantée a Lyon et dispose de trois
agences a Givors, Tarare et Villefranche-sur-Sadne, couvrant ainsi 'ensemble du département.

Les Chambres de Métiers et de I'Artisanat sont des établissements publics originaux puisgu’elles sont gérées
par des artisans élus.

Elles sont chargées de représenter, aupres des pouvoirs publics, les intéréts généraux de I’Artisanat,

« Premiére Entreprise de France ».

-> SES PRINCIPALES MISSIONS

- Tenue du Répertoire des Métiers et fonctionnement du Centre de Formalités des Entreprises (CFE),
- Organisation de I'apprentissage dans le secteur des métiers et enregistrement des contrats d'apprentissage,
- Organisation de la formation initiale et obligatoire des créateurs et de la formation continue des artisans,
- Conseil et soutien des entreprises dans la création, la gestion, le développement et la transmission,

- Promotion des entreprises du secteur de I'Artisanat et de l'apprentissage,

- Intervention aupres de I'Etat, de la Région, du Département et des autres collectivités territoriales.

-> SA COMPOSITION

25 chefs d’entreprises artisanales ou conjoints collaborateurs, élus pour 5 ans, issus des quatre
secteurs : Alimentation, Batiment, Fabrication et Services.

-> SON FONCTIONNEMENT

-L’Assemblée Générale, composée des 25 membres, est I'instance de décision et d'orientation de la
politique générale de la Chambre de Métiers et de I'Artisanat.

-Le Bureau, composé de 11 membres, assure I'application des orientations données en Assemblée Générale.

Il est en quelque sorte I'organe exécutif de la CMA.

-Les Commissions d’Etudes Spécialisées réfléchissent sur I'évolution de I'Artisanat et font des propositions

a 'Assemblée Générale.
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LA CHAMBRE DE METIERS
ET DE L’ARTISANAT DU RHONE

Bl UNE OFFRE DE SERVICES GLOBALE ET PERFORMANTE

Créer ou reprendre
une entreprise

B Accompagner les porteurs de projets
M Faciliter les formalités administratives
M Guider les jeunes entreprises

Mieux vendre son savoir-faire

Soutenir les projets innovants

Etre accompagné dans l'intégration des TIC
Améliorer sa performance

Intégrer I'environnement

Prospecter et se développer a I'international

Transmettre
son entreprise

M Se préparer a transmettre
W Trouver un repreneur

Aider au recrutement
Gérer les compétences
Conseiller en management

Embaucher
un apprenti

M Informer et orienter les jeunes

B Accompagner les chefs d’entreprise dans le recrutement
d’un apprenti

M Favoriser I'accés a I'apprentissage des jeunes en situation
de handicap

M Flaborer les contrats d’apprentissage

M Accompagner et informer les artisans et les apprentis sur
la mobilité européenne et internationale

Préparer une formation diplomante
Suivre des stages courts

Apporter un appui
juridique et social

B Renseigner en droit social et couverture sociale
B Informer et former le conjoint dans I'entreprise

M Informer en droit des affaires et accompagner les
entreprises en difficulté

Développer I'immobilier d’entreprises
Conduire des opérations urbaines et rurales
Agir sur I'urbanisme réglementaire
Favoriser I'acces des locaux

Promouvoir
l’artisanat

M Obtenir le titre et la qualité d’artisan
B Communiquer auprés des artisans
M Participer & des événements

Chambres de Métiers
et de I’Artisanat

Lyon e Rhéne

Chambre de Métiers et de I'Artisanat du Rhone,
58, avenue Maréchal Foch - 69453 Lyon cedex 06

0472 43 43 00
artisanat@cma-lyon.fr

Agences a Givors, Tarare et Villefranche-sur-Saéne

Suivez l'actualité de votre CMA :
www.cma-lyon.fr

fl» Y in[©)

Flashez et découvrez 'appli |'=
gratuite dédiée aux entreprises

artisanales de la région
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. LE PASS CMA LIBERTE

B UN NOUVEAU PASS POUR ENTREPRENDRE DANS LARTISANAT
EN TOUTE LIBERTE

- LA CMA DU RHONE INNOVE ...

... en proposant a tous les chefs d’entreprise une offre d’abonnement adaptée a I’évolution
des besoins de leur activité. Le principe ? Donner la possibilité au dirigeant de souscrire
a une offre globale et personnalisée a colt réduit pour bénéficier d'un maximum de
services.

- LE PASS CMA LIBERTE C'EST ...

SE LIBERER DES FORMALITES PAYANTES

- Traitement des formalités au Répertoire des Métiers
- Etablissement des contrats d’apprentissage

- Envoi d’extraits d’immatriculation ;

LIBERTE ; BENEFICIER DE CONSEILS EN TOUTE SITUATION
> 2 - Diagnostic personnalisé de gestion financiéere, RH, ...
CENSEMBLE - Assistance juridique de la plateforme droit du travail

LAVENIR DEVOTRE = .
i - Rendez-vous conseil avec un avocat

PROFITER DES FORMATIONS CMA POUR ETRE AU TOP

- 5 jours de formation pour I'entreprise a valoir dans le catalogue Formations CMA
- Montage du dossier de demande de prise en charge (conseil de la formation, FA
CEA)

UN INTERLOCUTEUR UNIQUE POUR CHAQUE ARTISAN

Un accés au club Privilege***, pour bénéficier d’offres spéciales des partenaires CMA du
Rhone

Une veille sectorielle et concurrentielle spécifique a leur entreprise

Un kit de promotion de la qualité d’Artisan ou de Maitre Artisan

Pour plus d’informations :
Rendez-vous sur www.cma-lyon.fr/liberte
ou par téléphone au 04 72 43 43 69 ou a abonnement@cma-lyon.fr
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. MAAF ASSURANCES

- En tant que partenaire historique de la Chambre de Métiers et de I'Artisanat du
Rhéne, MAAF Assurances est présent sur le SIRHA 2017 sur 'Espace ARTISANAT de
la CMA du Rhone.

MAAF Assurances (Mutuelle Assurance Artisanale de France) a été créée le 30 mai
1950 avec l'appui de la Chambre de Métiers des Deux-Sévres. Les artisans fondateurs
anticipent a I'époque le développement de l'automobile et décident de s'assurer
mutuellement par souci d'économie et esprit de solidarité.

MAAF est tres engagée sur la prévention, la facilit¢ dacces a linformation aux
profesionnels et sur l'aide lors de création ou reprise d'entreprise. De plus, MAAF
Assurances est trés présente dans I'accompagnement et la protection des conjoints et
des femmes dans l'entreprise, ainsi que dans I'insertion des apprentis dans la vie active.

MAAF Assurances se positionne comme un interlocuteur attentif auprés des organismes
comme les CMA grace a un réseau de prés de 250 Correspondants des Institutions
Professionnelles (CIP) répartis dans toute la France. lls sont aussi les interlocuteurs des
institutions pour défendre les intéréts des clients et valoriser I'artisanat et I'entrepreneuriat
lors de manifestations.

www.maaf.fr

red PRO

la référence qualité pro




. RADIANCE HUMANIS

- En tant que partenaire historique de la Chambre de Métiers et de I'Artisanat du
Rhéne, RADIANCE Humanis est présent sur le SIRHA 2017 sur I'Espace ARTISANAT
de la CMA du Rhone.

Radiance Groupe Humanis est la mutuelle du groupe Humanis, acteur majeur de la
protection sociale en France, avec plus de 10 millions de personnes protégées, et
leader en complémentaire santé collective.

Pour répondre aux besoins de ses clients, Radiance Groupe Humanis apporte une
réelle expertise sur 'ensemble des métiers de :

- la Complémentaire Santé : pour vous donner accés a la meilleure qualité de
soins

- la Prévoyance : pour vous protéger contre les aléas de la vie
- I'Epargne : pour vous accompagner dans la réalisation de vos projets

- la Retraite : pour vous aider a bien préparer cette nouvelle vie

Profondément ancrée dans des valeurs mutualistes, elle s'engage a toujours mieux
protéger I'ensemble de ses clients et propose des solutions dédiées aux artisans et
commercants. Radiance Groupe Humanis se constitue ainsi d'un maillage d’agences
de proximité, de conseillers itinérants et de centres de relation clients multicanaux
couvrant 1 million de personnes, 125 000 professionnels indépendants et 5 000
entreprises.

www.radiancehumanis.com

Santé

R a d i a n Ce Prévoyance

Retraite

Gl'dupe &Mls Epargne




